TOMATEN-SAUCE

Fiir 4 Portionen - pro Portion ca. 65 keal

800 g reife Tomaten |
150 g Schalotten, feingehackt |
1 Packung {250 ml} ,passierte Tomaten”
1 geh. TL Zucker
Salz, Pleffer
frisches Basilikum, gehackt
| TL Zitonensatt {je nach Séiure der Tomaten)
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